
Menu

€ 6 0 , 0 0  

Catalana di  gamber i  (2 ,9 , s )

Cannel loni  d i  r i cot ta ,  patate  e  t imo l imone
 con guazzet to  d i  vongole  verac i  

( 1 , 3 ,7 , 12 , 14 , s )

Rol lè  d i  conig l io  cot to  a  bassa  temperatura,  
con i l  suo  fondo di  cot tura e  b ie te  sv izzere

(7)

 Bavarese  a l lo  yogurt  con ananas  caramel lata  
e  menta fresca  (7 )

15 agosto ‘26

Al lergen i

bevande  e s c luse



Rollè di coniglio cotto a bassa temperatura, con il suo fondo e biete svizzere (7)

Tagliata di tonno con melanzana arrosto alla mediterranea (4)‌

Fesa di vitello alle mandorle con patate al forno (7, 8)‌

Capriolo in salmì con polenta taragna (7, 9, 12)‌  

Bavarese allo yogurt con ananas caramellata e menta fresca (7)

Torta Quarenghi con farina di mais, fichi, pere, sc‌aglie di cioccolato e gelato al fieno

(1, 3, 6, 7, 8)

Cheesecake alle fragole (1, 3, 7, 8)

Sorbetto al limone pomodoro fresco e pastis (12)

Tiramisù (1, 3, 7)

Cannellone ripieno ai broccoli al‌ guazzetto di cozze e pomodorini ‌(‌1, 3, 4, 12, 14, s)‌

Fregola al ragù di mare e pistacchio salato (1, 4, 8, 9, 14)‌

Casoncelli della Valle Imagna conditi con burro, pancetta e salvia (1, 3, 7, 8)‌

Gnocco di spinaci con formaggio fresco di capra e ciliegie ripassate (1,3,7) 

SECONDI PIATTI

DOLCI

mini Carta

coper to  €2 ,50

Catalana di gamberi (2,9,s)‌

Tagliere di affettati, formaggi locali, giardiniera,polenta e porcini (6, 7, 9, s)‌

Terrina di zucchine con Branzi az. Casera Monaci e crema alla mentuccia (7)‌

Pollo in carpione con verdure (9, 12)

PRIMI PIATTI

ANTIPASTI

€7‌

€7‌

€7 

€7‌

€7 

€14‌

€14‌

€12

€13 

€18‌

€18‌

€17‌

€18 

€20‌

€23‌

€19‌

€19 



Menu

Prawn Catalan Style  Salad (2 ,9 , s )

Ricotta ,  Potato  and Lemon Thyme Cannel loni  
with  Mani la  Clam Broth

(1 , 3 ,7 , 12 , 14 , s )

S low-Cooked Rabbit  Rol l
 with  i t s  Own Jus  and Swiss  Chard (7 )

Yoghurt  Bavarian cream with  caramel i sed  p ineapple
and fresh  mint  (7 )

€ 6 0 , 0 0  

15th august ‘26

Al lergen  l i s t

dr inks  exc luded



Slow-Cooked Rabbit Roll with its Own Jus and Swiss Chard (7)

Seared tuna steak with Mediterranean-style roasted aubergine (4)‌

Roast veal with almonds and roasted potatoes (7, 8)‌

Stew venison with polenta taragna (7, 9, 12)‌   

Yoghurt Bavarian cream with caramelised pineapple and fresh‌ mint (7)‌

Torta Quarenghi with Corn flour, figs, pears, chocolate and hay ice cream ‌(1,3,6,7,8)

Strawberry cheesecake (1, 3, 7, 8)

Lemon sorbet with fresh tomato and pastis (12)

Tiramisù (1, 3, 7)

Ricotta, Potato and Lemon Thyme Cannelloni with Manila Clam Broth (1,3,7,12,14,s)

Fregola with seafood ragout and salted pistachio (1, 4, 8, 9, 14)‌

Ravioli stuffed with pork, beef, raisins served with butter, sage and bacon (1, 3, 7, 8)‌

Spinach gnocchi with fresh goat’s cheese and sautéed cherries (1,3,7) 

MAIN COURSES

DESERTS

à la Carte

cover  charge  €2 ,50

Prawn Catalan Style Salad (2,9,s)‌

Selection of cured meats, local cheese, cep mushrooms and pickled vegetables (6, 7, 9, s)‌

Zucchini terrine with Branzi cheese from Casera Monaci farm and mint cream (7)‌ ‌

Chicken marinated with vegetables and vinegar (9,12) 

PASTA COURSES

STARTERS

€7‌

€7‌

€7‌

€7‌

€7 

€14‌

€14‌

€12

€13 

€18‌

€18‌

€17‌

€18 

€20‌

€23‌

€19‌

€19 
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	Catalana di gamberi (2,9,s)
	Cannelloni di ricotta, patate e timo limone  con guazzetto di vongole veraci  (1,3,7,12,14,s)
	Rollè di coniglio cotto a bassa temperatura,  con il suo fondo di cottura e biete svizzere (7)
	Bavarese allo yogurt con ananas caramellata  e menta fresca (7)
	€60,00

	mini Carta
	Catalana di gamberi (2,9,s) Tagliere di affettati, formaggi locali, giardiniera,polenta e porcini (6, 7, 9, s) Terrina di zucchine con Branzi az. Casera Monaci e crema alla mentuccia (7) Pollo in carpione con verdure (9, 12)
	€14 €14 €12 €13
	Cannellone ripieno ai broccoli al guazzetto di cozze e pomodorini (1, 3, 4, 12, 14, s) Fregola al ragù di mare e pistacchio salato (1, 4, 8, 9, 14) Casoncelli della Valle Imagna conditi con burro, pancetta e salvia (1, 3, 7, 8) Gnocco di spinaci con formaggio fresco di capra e ciliegie ripassate (1,3,7)
	€18 €18 €17 €18
	Rollè di coniglio cotto a bassa temperatura, con il suo fondo e biete svizzere (7) Tagliata di tonno con melanzana arrosto alla mediterranea (4) Fesa di vitello alle mandorle con patate al forno (7, 8) Capriolo in salmì con polenta taragna (7, 9, 12)
	€20 €23 €19 €19
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	Bavarese allo yogurt con ananas caramellata e menta fresca (7) Torta Quarenghi con farina di mais, fichi, pere, scaglie di cioccolato e gelato al fieno (1, 3, 6, 7, 8) Cheesecake alle fragole (1, 3, 7, 8) Sorbetto al limone pomodoro fresco e pastis (12) Tiramisù (1, 3, 7)
	coperto €2,50
	15th august ‘26

	Menu
	Prawn Catalan Style Salad (2,9,s)
	Ricotta, Potato and Lemon Thyme Cannelloni  with Manila Clam Broth (1,3,7,12,14,s)
	Slow-Cooked Rabbit Roll  with its Own Jus and Swiss Chard (7)
	Yoghurt Bavarian cream with caramelised pineapple and fresh mint (7)
	€60,00

	à la Carte
	Prawn Catalan Style Salad (2,9,s) Selection of cured meats, local cheese, cep mushrooms and pickled vegetables (6, 7, 9, s) Zucchini terrine with Branzi cheese from Casera Monaci farm and mint cream (7)  Chicken marinated with vegetables and vinegar (9,12)
	€14 €14 €12 €13
	Ricotta, Potato and Lemon Thyme Cannelloni with Manila Clam Broth (1,3,7,12,14,s) Fregola with seafood ragout and salted pistachio (1, 4, 8, 9, 14) Ravioli stuffed with pork, beef, raisins served with butter, sage and bacon (1, 3, 7, 8) Spinach gnocchi with fresh goat’s cheese and sautéed cherries (1,3,7)
	€18 €18 €17 €18
	Slow-Cooked Rabbit Roll with its Own Jus and Swiss Chard (7) Seared tuna steak with Mediterranean-style roasted aubergine (4) Roast veal with almonds and roasted potatoes (7, 8) Stew venison with polenta taragna (7, 9, 12)
	€20 €23 €19 €19
	€7 €7 €7 €7 €7
	Yoghurt Bavarian cream with caramelised pineapple and fresh mint (7) Torta Quarenghi with Corn flour, figs, pears, chocolate and hay ice cream (1,3,6,7,8) Strawberry cheesecake (1, 3, 7, 8) Lemon sorbet with fresh tomato and pastis (12) Tiramisù (1, 3, 7)
	cover charge €2,50


